
Maty®  
Yogurt dispenser
La bellezza incontra il gusto,
anche a colazione!



Yogurt fresco e delizioso, subito pronto… 
con              ® dispenser.

Che sia bianco tradizionale oppure accompa-
gnato da miele o deliziose confetture di frutta, lo 
yogurt è il protagonista indiscusso della prima 
colazione in hotel.

La soluzione che mette tutti d’accordo: per chi 
cerca qualcosa di più goloso, o chi è più attento 
alla linea. 

E a rendere questo momento una vera esperien-
za di gusto,, ci pensa Maty®!

L’ultima nata della linea breakfast, Maty® è l’inno-
vativo erogatore di yogurt ideato e prodotto da 
Valgarda, destinato a cambiare il modo di servire 
lo yogurt nei buffet della prima colazione in hotel.



DATI TECNICI
Dimensioni: L 280 mm P 580 mm A 560 mm
Potenza: 100-240Vac - 50/60Hz
Consumo di energia: 70VA - Max 85VA

VANTAGGI
Temperatura di conservazione ideale garantita

Massima igiene, nessuna contaminazione 
del prodotto

Riduzione dei consumi

Diminuzione dell’asporto delle mono porzioni 
dal buffet

Pulizia quotidiana automatica (prevista ogni 6 
ore di accensione della macchina)

Ottimizzazione dello spazio di stoccaggio 
prodotto: con un sacchetto di prodotto si 
ottengono quasi 5 kg di yogurt (4,8Kg)

Nessuna gestione della catena del freddo 
per la conservazione del prodotto

Ispirata alle linee e alle forme eleganti del di-
spenser Gemma® - di confetture, miele, crema di 
nocciole e burro d’arachidi - Maty® eroga delizioso 
yogurt fresco. Grazie al frigorifero contenuto  al suo 
interno è garantita la conservazione del prodot-
to alla giusta temperatura, nel rispetto delle nor-
mative HACCP, visualizzabile sul display posto nella 
parte superiore.

Unica soluzione dichiaratamente sostenibile, gra-
zie alla tecnologia senza contatto di cui è dotata, 
Maty® garantisce la massima sicurezza alimen-
tare anche durante l’utilizzo self-service.

Gemma®
dispenser



Dopo un’attenta e scrupolosa ricerca Valgarda 
ha selezionato un delizioso preparato in polvere, 
Valgarda Yo , che permette di avere il dispenser 
Maty® in comodato d’uso gratuito.

Disponibile in pratiche confezioni da 
800g

Valgarda Yo è gluten-free

Può essere conservato a temperatura 
ambiente e ha una data di scadenza  
di 24 mesi

La sua preparazione avviene in pochi  
e semplici passaggi

Acquistando una minima quantità 
di Valgarda Yo,  il dispenser Maty® 
sarà a vostra disposizione, senza 
alcun costo. 



Come preparare Valgarda Yo

1. Diluire il contenuto 
di una busta da 800g 
in 4 l d’acqua fredda

2. Miscelare con un 
mixer ad immersione 
alla massima 
velocità per 3 minuti

Note:

Si consiglia di preparare lo yogurt il giorno prima e di conservarlo in 
frigorifero per servirlo freddo al mattino.

Si raccomanda di consumare lo yogurt entro 48 ore dalla preparazione 
se conservato in frigorifero.

3. Lo yogurt è così pronto per 
essere versato nell’apposito 
contenitore in dotazione



The breakfast
evolution
Posizionata accanto a Gemma® dispenser, gra-
zie a Maty® sarà possibile degustare fresco yo-
gurt naturale abbinandolo a svariati e molteplici 
gusti di confetture: fragola, ciliegia, frutti di bo-
sco, arancia, albicocca e pesca.

Per un’alternativa più energetica e golosa ag-
giungi allo yogurt miele, crema allo nocciola o 
burro d’arachidi.

E infine a chi opta per una colazione internazio-
nale basta aggiungere yogurt e sciroppo d’acero 
sui fragranti e soffici pancake di Popcake® Ma-
chine… in meno di un minuto il gioco é fatto!

Popcake®
machine





Valgarda Srl
breakfast.valgarda.it
info@valgarda.it 
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